
SAPORITO,SICURO,NUTRIENTE
Il metodo HPP inibisce spore, patogeni e microorganismi
all'interno di pasta fresca e piatti prontisenza calore o additivi. Al
contempo vengono preservate vitamine, sapori, componenti
bioattivi,mineraliepigmentiesiraggiungeunaduratafinoa6volte
superiore alla normale conservazione, mantenendo nutrienti e
genuinità

PERCHE' E' IMPORTANTE HPP :
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PASTA E PIATTI
PRONTI- HPP


